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PRANZO 25 DICEMBRE

W & Polpo croccante, cime di rapa e robiola al cedro
o8 o Flan di ricotta di bufala, melograno e guanciale
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x L Acciughe del Cantabrico con pan brioche e pistacchio
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P . Raviolo di branzino, crema di zucchine alla
X . maggiorana e bottarga
’ '.: L ™ Carnaroli mantecato zucca mantovana,
o ",’ P . ¥ taleggio e pesto di basilico
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= - ' Filetto di manzo bardato allo speck, salsa madera e (N Ko
e millefoglie di patate al timo B
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? Panettone artigianale con crema chantilly &

Vini, bevande e coperto inclusi
€68,00 a persona .
Prenotazioni: 02 2152485 R 4N
Strada di Olgia Vecchia, Milano 2
i oA 32
cw¥y £
& >, F

g /



